MENU TABLE D'HENRI

Formule op maat vanaf 55 euro pp

TAPATAFEL

Ronde 1
Fijne Italiaanse ham gesneden op onze ‘Berkel
Pan con tomate
Siciliaanse olijf

Ronde 2
Langzaam gegaarde varkensbuik ‘bbq style’
Huisgemaakte bitterbal 'ABT 12'
Gebakken gyoza met garnaal & soja

HOOFDGERECHT

Coéte a l'os Belgisch wit-blauw
pepersaus, champignonsaus of béarnaise
grootmoeders slaatje & verse friet

MOGELIKE EXTRA'S

Dessert — supplement 9 euro pp
dame blanche, creme bralée of seizoensdessert
of Irish/Italian coffee

Drankarrangement — supplement 28 euro pp
Picon, cava of mocktail en gepaste wijnen
water doorheen het menu, koffie of thee
of dranken a la carte



